“arle de Uoé

A tremper:

+ Rillettes de poisson, épices douces et huile d'olive maturée. 4.5 €
* Houmous pois chiche/panais et zaatar. 4.5 €
* Tarama maison. rapée de poutargue et citron. 6 €

Picces cocktails chaudes:

* Arancini courge. scamorza ct sauge. 6 pc / 12 €

* Foccacia pied de cochon et escargot de Saint-Mexant. 6 pe / 12 €
* Croquetas au iambon ibérique. 12 pc / 18 €

* Croque monsieur jambon truffé et cantal vieux. 12 pc / 20 €

A Partager:

* Paté en croute

« classique ». pore. ris de veau. foie dras. lard et pistaches. 8.9 € / tranche de 125 dr.

Possibilité entier sur demande 66 € le kg.

« canaille ». porc. volaille. vin jaune. morilles. persil et noisettes. 7.5 € / tranche de 123 dr.

Possibilité entier 62 € le kg.

* Marbré¢ de cochon fermier. boudin noir. foie gras. chataigne. g¢sier de canard et myrtille.
7 € / wranche le 130 dr.

* Dos de saumon bomlo en dravelax aux agrumes. timut et aneth. 230 dgr / 18.5 €

* Coquille Saint-Jacques. grenobloise hivernale. courde. noisette. beurre. et ciboulette. (3 noix
par coquille) 14.0 €

* Traditionnel vol au vent. volaille. ris de veau et champignon. sauce Périgucux. 16 €

e Fraicheur de Homard. crémeux de choux fleur, fruits de la passion et arénkha. 22 €

Garnitures:

* Purce truffée 3 % de truffe « tuber melanosporum »Portion de 200 dr / 6.5 €
* Poc¢lée de légumes de saison. Portion de 200 gr / 5 €

Cocktails a emporter:

* Corrézian punch: Orgdeat. citron vert. jus de pommes des monedicres. Calvados. cidre
brut Janty 45 € / 10 pers

* Winter Spritz: jus de pomme des monédieres. grenade en jus. bitter. orange. romarin servi
avec unce bouteille de champagne et eau gazeuse 60 € / 10 pers
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